MENU de GROUPE à 37 euros



APERITIF

Kir cassis au vin blanc,ou soupe de champagne ou sangria

7 toasts environ /personne


ENTREE

Salade gourmande : gésiers de volaille, foie gras, tomates, champignons, magrets séchés
Ou
Salade du pêcheur , tomates, champignons, crevettes ,moules ,seiche en persillade citron 



PLAT

Le fondant de volaille sauce forestière, gratin de pomme de terre, légumes
Ou
Le confit de canard, gratin de pomme de terre, légumes
Ou 
Le poisson (suivant arrivage), gratin de pomme de terre, légumes



DUO de FROMAGE

Cantal, brie



DESSERT

[bookmark: _GoBack]Omelette norvégienne flambée (maison)


CAFE et VINS compris rouge ou rosé (VDP) une bouteille pour quatre personnes



